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RESTAURATION

Menus du 30 juin au 6 juillet 2025

«

VEGE"V
lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
30 juin 2025 1er juillet 2025 2 juillet 2025 3 juillet 2025 4 juillet 2025
St Salade deriz =
Entrée Taboulé A(;J:SI d: mo:ltle Rosette Lyonnaise Coupelle’ d_ilpate de (concombres, tomates,
£ a0t vaiarie mais, sauce salade, mayo)
b, v, vb,
e Escalope végétale | i : ~~H | -. . Dos de colin =
Plat principal i Rougail de porc Nuggets de poulet Raviolis au beeuf .
panee en persillade
A ¢ Haricots verts =, % o> BIO pilaf = Puré = s la Napolitsl Aubergines a
ccompagnemen persillés iz BIO pila urée a la Napolitaine im Cafalana
Yaourtala Y%r * Saint Nectaire {N
- {ait Fral nt' nnr\“ France
Fromage / Laitage i} vanille BIO ‘ {3 Carré frais BIO m : @ AOP Galettes bretonnes @Camembert BIO-
A j j 77 illé
Dessert Plumetis chocolat nanas’ QESTIOR e Ermt i Compote de pommes arte qnl!ee
leger o4 saison BIO ! abricot
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

\"""f - Viande Francaise ou UE
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= Fait maison

e N9
Agriculture Biologique ﬁé

rd
Lait collecté et transformé en France @ - “-Jﬁ'z."

Aide UE a
destination
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