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RESTAURATION

Déjeuner

L'ceil de la sorciére =
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Menus du 3 au 9 novembre 2025

mercredi

Jeudi

vendredi

Houmous de Pois chiche

=

Entrée . Soupe . Concombres en salade
(ceufs durs sauce cocktail) P de Servian =~
Déclinaison
s/porce, s/viande,
végétarien
Pizza ensanglantée = e = B i, ; & e -
. g Mijoté de lentilles = = | Poisson pané plein filet,™
Plat principal (tomate, fromage, knack, - Aiguillettes de poulet .
aux champignons citron
bbc)
Déclinaison . <
s/pore, s/viande, R Tenders végetal Tarte 3 fromages
végétarien (tomate, fromages, bbc)
La salade de Mr Jack = =~ =
Accompagnement | (salade verte, cheddar et Boulgour pilaf Petits pois carottes Ratatouille
olives)
e o kD
. s Y Mimolette e P cookie BIO aux ¥
Fromage / Laitage 8| Kiri BIO @ R = . Eﬁ Emmental BIO .
e ala coupe pépites de chocolat i
)24
~ : J  Yaourtnature x P Créme dessert - Cake mai
Dessart Surprise sucrée aourt nature ! réme desse Nt ake maison au
DRAGIBUS BIO f,g} chocolat BIO citron de Sicile
Déclinaison A
; Créme dessert '
s/pore, s/viande,
végétarien chocolat

« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

Fait maison

Agriculture Biologid

f" . I '
Lait collecté et transformé en France




