/Guy) Menus du 16 au 22 février 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Mardi GRAS Mercredi Jeudi A{ouyel an Vendredi
chinois
. « boup e’du Galantine de * . Nem aux =~ Haricots plats
Entrée marché et . Taboule . ..
. volaille légumes vinaigrette
croutons
s/porc, s/porc, s/viande, CEufs durs sauce -
végétarien ~  mousseline
. . & | IS ~ : < ";
Plat principal Tort_llla sauce Longe de porc Cheeseburger Pc?ulet sauce Pc?lss.on pané Z
piperade braisée aigre douce plein filet, citron
s/porc, s/viande, Steak végétal . N Lentilles sauce = Pate§ BIO &
PV = . ~ Pain fromager |~ . fromageéres aux
végétarien braisé aigre douce 8] .
champignons
Accompagnement h Blé créole - Purée de navets Sucrine N h Riz parfumé ;3 Pates BIO
Fromage / Laitage Bucthette EREE Edam BIO . T°’?""e b'ancile Vache qui rit BIO Emmental rapé
a la coupe 3] a la coupe a8
Dessert Fruit de saison ‘3 Beignet au Fruit de saison ‘3 Tarte a la noix Purée pomme ,
451 BIO chocolat 4] BIO de coco By abricotBIO ~

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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