Menus du 2 au 8 février 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Chandeleur Mardi Jeudi Vendredi
En ol Velouté de B 5
Entrée Taboulé Créme de foie tomate Carottes ripées & P’ates ?IO
. Pl légumiére
et crodtons
s/porc, s/viande, Salade
végétarien =~ d'artichauts
. Poisson Boules de boeuf “™~= Mijoté de = wiy Rotidebosuf
Plat principal - y . - ; Raclette VBF
meuniére, citron a la Napolitaine lentilles &
sauce brune
s/porc, s/viande, N . Steak vegatal Raclette Haricots rouges
PV - Crousti fromage |~ sauce YR ~
végétarien . végétarienne sauce brune
Napolitaine
=~ Carofttes aux = . = .. (PLAT =~ Purée butternut
Accompagnement Pkl - Péates BIO Blé pilaf COMPLET) 7 BIO
Fromage / Laitage Camembert BIO Emmental rapé Gouda BIO Pefitauiase Yaourt nature
5] 4 | nature
Dessert Crépe au Nutella Poire ’a u sirop Fruit de saison Fruit de saison & Palet Breton
léger 8] BIO

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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« Pour consulter les allergénes, U Ky

scannez notre QR CODE ». fi’ -




