/GUY) Menus du 23 février au 1" mars 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
B Soupe de B Créme de & Houmous de -~
Entrée légumes, Céleri rémoulade % champignons pois chiches de _ Mortadelle
croltons et croiitons Servian
s/potc, ,s/w_ande, CEufs durs %
veégetarien
j (IS o Escalopede .q
Plat principal AR T Chili con Carne _ Raviolis BIO aux volaille a la Nuggets i
Strasbourg > a] R poisson
= creme et
s/p oCc, s /v:_ande, Sam’ossas aux - Ch'{' SANS i Crousti fromage Nuggets de blé
végétarien légumes viande
- Purée de « . . . =~ Haricots verts Pommes
Accompagnement Riz créole légumes s .
carottes persillés dauphines
Fromage / Laitage Brie a la coupe Ffomage Rlane Emmental rapé Yaourt nature Gouda BIO .
Fruit de saison ©| Palmiers Cocktail de fruits Fruit de saison © .
Dessert ! . Cake au citron
s BIO feuilletés au sirop a8 BIO

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

N . .
¥ _/ Viande Frangaise

T = Faitmaison Péche MSC ﬁ;ez) Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique
4;?/ Légumes de France é% Aide UE a destination des écoles é ifé;} Appellat};r; “d’origine contrblée
[=] ~ . i
« Pour consulter les allergénes, U Ky
scannez notre QR CODE ». fi’ - s



