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BARBOTEU
RESTAURATION

Menus du 26 janvier au

1er février 2026
Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Soupe s o, e Houmous de
p N P Pate de P Feuilleté au = . )
Entrée Salade coleslaw = Paysanne, pois chiches de
. campagne fromage .
croltons Servian
s/porc, s/viande, Betteraves "
végétarien vinaigrette -
. o, o, Pavé de hoki o,
.. Saucisse de ¥|& g o Croque "
Plat principal Hachis sauce g
a5 Strasbourg H gy monsieur
Napolitaine
s/porc, s/viande Raviolis BIO . Hachis au pois a5 Escalope . N
pore, S/vE: ’ . Omelette fraiche %/~ ’ P . pe ~ Pain fromager
végétarien aux léegumes Féveroles BIO  .»,  végétale panée
- Lentilles - . =~ Haricots beurre .
Accompagnement . . Parmentier Sucrine
menageres aux aromates & oy
. & . . [ Goudaala = e Edam % Vache quirit &
Fromage / Laitage Emmental rapé Tartare nature ,
coupe a8 BIO > L] BIO
o . . . = . . . = o,
e Yaourt Fruit de saison ‘@  Fruit de saison & Flan au .
Dessert - Paris-Brest
aromatisé a5 BIO a8 BIO caramel
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
e’ Viande Frangaise ? Eait mai M Péche MSC fﬂ\’z) . ) ,
= —~. Faitmaison : pranc Lait collecté et transformé en France
<N W B £
‘;,:/ Légumes de France é% Aide UE a destination des écoles ‘3
[=]

Agriculture Biologique

1\%@; | Appellation d'origine controlée
« Pour consulter les allergénes,

scannez notre QR CODE ».
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