/Guy) Menus du 9 au 15 février 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

Lundi Mardi Mercredi Vendredi
. S,o upe de = Salade = . < - LIS Perles Betteraves BIO _,
Entrée légumes, .. . Saucisson a l'ail . . . =
. Piémontaise légumiéres vinaigrette
croutons
sp S /VI.ande, IS Salad?‘ Carottes rapées =
végetarien parmentiere
= . IS i & :
Plat principal Nuggets de Fricadelle de Couscous au Tarte 3 fromages Filet de saumon
poulet boeuf poulet s sauce citron
i Assortiment de légumes et Galette boulgour
sp ore, s /w.ande, Nuggets de blé Omelette fraiche 7<|~  pois chiches fagon pois chiches
vegetarien couscous amimental
= Polenta sauce - - - Ecrzise de
Accompagnement .. Petit pois au jus (Semoule) Salade verte patates douces
Napolitaine @ = A
= ~ persillées
Fromage / Laitage Saint Bricet Emmental BIO Yaourt nature Fremage biane Cental ADE qiia
48] | 5] BIO coupe ®
Dessert Fruit de saison & COth?” de ’fru1ts TwiBIO chocolat Fruit de saison Brownie
45| BIO au sirop léger

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

N . .
¥ _/ Viande Frangaise

R it i o
= = Fait maison Péche MSC @24) Lait collecté et transformé en France AQFICU”UVG Biologique
<N e, £ s, L .
‘Z»:/ Légumes de France é% Aide UE a destination des écoles ‘3 i\@'} Appellation d’origine contrélée
E E . = & G N
« Pour consulter les allergénes, U Ky
[ scannez notre QR CODE ». fi’ -



