Menus du 13 au 19 avril 2026 e

BARBOTEU
RESTAURATION

===
Lundi RAT USA Jeudi Vendredi
» Houmous de
Entrée Coleslaw ¥®1 Tomates cerise Carottes rapées | pois chiches de i
Servian
L Aiguillettes de *™~  Rougail de ~ ; == Dos de colinen 2
Plat principal R 4 Bolognaise :
poulet panées lentilles Eq persillade
=~  Pommes de = = X S Caviar
Accompagnement Riz pilaf Péates BIO d‘aubergines a
terres texanes 48]
o la Catalane
. % Yaourtnature |~ & ©  Yaourtnature
Fromage / Laitage sueré BIO Gouda Samos o BIO
Dessert Brownie FIBFaRAGISeR; W Fruit de saison hia 9 Fins
a8 BIO abricot

Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
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