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BARBOTEU Menus du 04 au 10 mai 2026

RESTAURATION

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
L Radis a la cro Feuilleté au R
Entrée q9 Pastéque T
au sel 2 fromage
v = * o,
., & P Dos de colin Saucisse P
Plat principal Carbonara - o
sauce crevettes braisée
. Purée de navets ictoi
- ) Carottes a la - Victoire 1945
Accompagnement Pates BIO . et pommes de
45| créme terre
& & 'Y Yaourt nature
Fromage / Laitage Rondelé Gouda .
45| sucré BIO
= Fromage blanc Fruit de saison & Ananas au sirop
Dessert . .
aux fruits a8 BIO leger
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
¥_/ Viande Francaise Produit en Occitanie §~ Fait maison Péche MSC :f;‘f@ Lait collecté et transformé en France Agriculture Biologique
rangaise ou UE f'i\ / CEufs de France fg/ Légumes de France é-—;’! Aide UE a destination des écoles «‘.3 1@; Appellation d’origine controlée
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« Pour consulter les allergénes,
scannez notre QR CODE ».




